LUNCH (12.00 bis 17.00, aulBer an Sonn- und Feiertagen)

SUSHI & SALATE

Finely Cut Sashimi Chef Variation | 34.90
5 Sorten (je 2 Stuck)

Sushi Special | 29.90
5 Sorten Nigiri (je 1 Stick) und 4 Stuck California Roll

Chirashi Bowl | 27.90
Sashimi Variation, Sushi-Reis

GemuUse Maki Variation & | 19.90
Gurke, Avocado, Kirbis

Asian Quinoa Salat mit Rindfleisch | 21.90
Quinoa, Mango, Avocado, Karotten, Edamame, Radischen, Ingwer-Dressing

Eiernudelsuppe, Pak Choi, Sojasprossen mit J

knusprigem Huhnerfleisch | 22.90
knuspriger Ente | 25.90
Sashimi-Salat, Balsamico-Miso-Dressing | 23.90
Lunch Set Menue | 35.90

Miso Suppe, Seetangsalat, gebratener Lachs mit Teriyaki Sauce,
Avocado Roll, Suzuki Sashimi, Sushi Reis

BOWLS

Lauwarme Reisnudelschale mit Krdutern, Erdnlssen, Fruhlingszwiebeln,
Salat und

Tofu &3 | 18.90
Knuspriges Huhn | 21.90
Rind | 23.90
Garnelen | 24.90

SuRkartoffelnudel Bowl, GemUse, Kimchee-Sesam-Sauce
Tofu & | 20.90

Garnelen | 25.90

HAUPTGERICHTE

Gebratenes Wok-GemuUse, Ingwer, Soja-Sauce & | 18.90
Huhnerfleisch mit Gemuse in Roter Curry Sauce J | 20.90
Karamellisiertes Huhn mit Zuckerschoten, Zwiebeln, Chili, Knoblauch<& | 20.90
Gebratener Reis, Thunfischwirfel, Zuckerschotten, Frihlingszwiebeln | 25.90

Maishuhn Karaage Don, saisonales Gemuse, Teriyaki Sauce, Mayonnaise | 21.90

Gebratene Udon-Nudeln, Sojasprossen, Pak Choi, Ingwer und
Tofu &8 | 18.90

Rind | 23.90

@ = vegetarisch @ = vegan J) = leicht scharf
Fiir Informationen zu Allergenen, Unvertrdglichkeiten oder individuellen Préferenzen steht Ihnen unser Personal
jederzeit gerne zu Verfligung. Bitte beachten Sie, dass unsere Speisekarte nicht alle Zutaten im Detail auffiihrt.



